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{QUIENES SOMOS?

| . |
“En Ameur Comer ternacional, somosn\

consultores de - en comerelo'
internacional c0ﬁ mas de 30 anos de
experiencia, | asesorando a compafiias
espanolas -y atinoamericanas-a desarre+|§r.
- politicas de mternacmnallzacnon




iCOMO ACTUAMOS?

Actuamos como departamento de
exportacmh externo, especlallzado entre
Espana vy Amerlca Latina, para todas las
empresas que repre§£ntamos, y en ningun
caso como comereializador, ya que son las
empresas fabricantes las que facturan a los
distribuidores locales.




. DONDE ESTAMOS? Y

Sudamérica  Centroamérica - Caribe Norteamérica

* Argentina * Belice * Barbados e México

* Bolivia * Costa Rica * Cuba

* Brasil * El Salvador * Haiti

e Chile e GQuatemala * Jamaica

* Colombia  Honduras  Republica

* Ecuador * Nicaragua Dominicana

* Paraguay  Panama e Trinidady o

e Perl] Tobago Union Europea

* Uruguay * Otraislas « Espafa
* Venezuela



¢ CUALES SON NUESTRAS UNIDADES DE NEGOCIO?
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Gourmet A




¢ QUE BUSCAMOS?

Un Socio que se convierta en el
importador de REFERENCIA de
productos Gourmet de Espana en su
pafS. V' [Socios? @

oy )

Cada vez quew’all‘;ieﬁn piense en
productos Gourmet Espanoles
automaticamente piense en Usted.



LA BASE DE NUESTRO NEGOCIO




Departamento Internacional para América Latina

AMEUR

Comercio Internacional
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FORTALEZAS
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 Trato Directo con el Productor.
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OPORTUNIDADES

Cliente potencial para productos gama
la poblacion .
productos gama
yoblacion.

Cliente poten
media y basica
Desarrollo del
Desarrollo del
Desarrollo de las posibilidades que ofrece la
Personalizacion de Vinos y Aceites marca
Espana de bajo coste.




Bodegas y vifnedos

‘Crine

Organic Wine

™ Santiago Roma

BODEGAS

BONJORNE

ALBARINO ' ifm_“' Tﬂ&*“
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sf-Bod’égas Fam|||ares\ "- ‘ ,Alrégedo de 70 referencias -
.+ 10" Denominaciones — de  Origen
Bouti gl 2 ot
BOdegas °“F qYE . Protegidas: Rioja, Ribera deI Duero
* Pequenas ' vk Prlorat Rias Baixas, Cava, Navarra,

\,m o1 l'% |
&V la,‘ “"v

| h"" ' Va ,egades l&ﬁ
.-"'\.’..'-:v;’“ 'a ha, - v‘

' AIbaT'iﬁéI , Bobal, Mo
Macabeu“*:Parelluda |
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CRAFT BEER NO CERVEZAS INDUSTRIALES

r i

\ » Ingredientes Naturales: 'sélo “Agua, Maltas, Lupulos vy

Levaduras
:{g arbonico’ Generado de Forma Natural
’(i&‘%h@ﬁwzabroﬂ{értesanal 3
Larga® agl Ww\}&\w ,;,w >

« Alta Tecnologia

e Sostenibilidad.

« Alrededor de 20 referencias

 Diversidad de Tipos: Lager, Pilsen, Blond Ale, Blanche,
Kdlch,Trigo, Red Ale, Brown Ale, IPA, Pale Ale, Stout.

« 3 Zonas Diferenciadas de la Peninsula: Aragon, Valencia y

Murcia

3 Aguas Diferentes



RO OﬁUCTORES DEACElTES

° t o Extra Virgin Olive Oil
j& ACEITE DE OLIVA
4 1 (l] () VIRGEN EXTRA
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ECOWLOGICA
LA OLIVILLA
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PUERTO

LA FUENTE

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA




MAXIMA CALIDAD, F’RO[L CTO PREMIUM

Méaxima calidad AOV
Producto BIO en s
Elaboracion Artes
olo Procesos

gen Extra
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Cosechas_ anassiCosechas Madllifds

Variedad de-Qlivas: Picual, Arbequindsanzasila Cacerefia,
Cornicabra, MeE—Aoniz KQuaeiki, Arbosana,
Picuda. |

Nuestros prodt kﬁs econocimientos
Internacionales a su k ‘,o 0lo “Dehesa de la
Sabina” ha sido premiado como mejor AOVE Bio del mundo

desde el 2014. Mas informacign en nuestros catalogos.

(




