


CACAO RIO BLACK
Finca Santa Ana 1993

Inicia a mediados del año
2017 con la compra de la finca
Santa Ana ubicada en la
vereda La Plazuela del
municipio de Rionegro,
Santander donde se cuenta
con 4 hectáreas de cacao
híbrido, criollos y trinitarios
que se fueron recuperando y
desarrollando adecuaciones
de producción de grano,
siempre cuidando del medio
ambiente. Para finales del
2019 comenzamos a
transformar el grano en
diversos productos los cuales
presentamos el día de hoy.



Grano de Cacao Seco 
DRY COCOA BEAN

Cacao Seco
Cacao Beans

Ofrecemos grano seco entero seleccionado, con un porcentaje de humedad del 
7%, Secado al sol, 
Variedades: Híbridos, Criollo, Trinitarios y Clones Fedecacao
Olor y Sabor: Típicos del cacao, no posee sabores y aromas extraños
Presentación: Varia según la cantidad solicitada
Color: Café

We offer selected whole dry grain, with a humidity percentage of 7%, Sun dried,
Varieties: Hybrids, Criollo, Trinitarios and Fedecacao Clones
Smell and Flavor: Typical of cocoa, it does not have strange flavors and aromas
Presentation: Varies according to the quantity requested
Brown color
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Grano de Cacao 
Tostado - Nibs

Cacao Tostado (Nibs)
Roasted Cocoa (Nibs) 

Trozos crujientes de cacao orgánico tostado, pelado y partido 
Variedades: Híbridos, Criollo, Trinitarios y Clones Fedecacao
Olor y Sabor: Característico Chocolate (sin olor a rancidez)
Presentación: Varia según la cantidad solicitada
Color: Marrón Oscuro

ESP

ENG Crunchy chunks of roasted, peeled and cracked organic cocoa
Varieties: Hybrids, Criollo, Trinitarios and Fedecacao Clones
Smell and Taste: Characteristic Chocolate (no rancid smell)
Presentation: Varies according to the quantity requested
Color: Dark Brown



Chocolate de Mesa
Table Chocolate

Licor de cacao natural endulzado con panela de caña de azúcar 
natural en un porcentaje de 70/30
Olor y Sabor: Característico Chocolate (sin olor a rancidez)
Presentación: Libra y Media Libra
Color: Marrón Oscuro (Chocolate)
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1/2Kg / 500Gr

1/4Kg / 250Gr

$ 12.000=

$  8.000=

Natural cocoa liquor sweetened with natural sugar cane panela 
in a percentage of 70/30
Smell and Taste: Characteristic Chocolate (no rancid smell)
Presentation: Libra and Half Libra
Color: Dark Brown (Chocolate)

Chocolate de Mesa
Cacao en Bola
Cocoa Ball



Chocolate de Mesa
Table Chocolate

Licor de cacao natural  (100% cacao ) sin ningún tipo de aditivo
Olor y Sabor: Característico Chocolate (sin olor a rancidez)
Presentación: kilo, Libra y Media Libra
Color: Marrón Oscuro (Chocolate)
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1/2Kg / 500Gr

1/4Kg / 250Gr

$ 17.000 =

$ 10..000 =

1Kg / 1.000Gr $ 34.000 =

Chocolate de Mesa
Cacao en Tableta (Amargo)
Cocoa in Tablet (Bitter)

Natural cocoa liquor (100% cocoa) without any additive
Smell and Taste: Characteristic Chocolate (no rancid smell)
Presentation: kilo, pound and half pound
Color: Dark Brown (Chocolate)



Nibs de Cacao
Cocoa Nibs

Granos de cacao natural tostado, descascarillado y partido en 
pequeños  trocitos, empacados al natural o con diferentes sabores 
Sabor: Natural , Panela ; Mora, 
Presentación: Sachet de 50 gramos
Color: Marrón Oscuro (Chocolate)
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50 Gr $ 5.000 =

Nibs de Cacao
Cocoa Nibs

Roasted natural cocoa beans, husked and broken into small 
pieces, packed fresh or with different flavors
Flavor: Natural, Panela; Blackberry,
Presentation: Sachet of 50 grams
Color: Dark Brown (Chocolate)



Té de Cacao
Cocoa Tea

Elaborado con la cascarilla producida de la tostion del cacao es 
seca, crujiente y con altas propiedades 
Olor : Chocolate
Sabor:  ligero, suave, cacao
Presentación: Sachet de 50 y 25 gramos
Color: Marrón Oscuro (Chocolate)
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50 Gr $ 8.000 =

Té de Cacao
Cocoa Tea

25 Gr $ 5.000 =

Made with the husk produced from the roasting of cocoa
roasting, it is dry, crunchy and with high properties.
Smell: Chocolate
Flavor: light, smooth, cocoa
Presentation: Sachet of 50 and 25 grams
Color: Dark Brown (Chocolate)



Perlas de Cacao
Cocoa Pearls

Elaboradas a base de 2 súper alimentos Cacao y Sacha Inchi,
lo que loas hacen un alimento ideal para recuperar energías
físicas y mentales

Olor : Chocolate
Sabor:  ligero, suave, cacao
Presentación: Tarro x 200 gr
Color: Marrón Oscuro (Chocolate)
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Perlas de Cacao
Cocoa Pearls

200 Gr $ 10.000 =

Made from 2 superfoods Cacao and Sacha Inchi, what makes it 
an ideal food to recover energy
physical and mental
Smell: Chocolate
Flavor: light, smooth, cocoa
Presentation: Jar x 200 gr
Color: Dark Brown (Chocolate)



Crema de Cacao y Maní
Cocoa and Peanut Cream

Elaboradas a base cacao miel de abeja y maní totalmente natural 
y nutritivo, un acompañante ideal.
Olor : Chocolate , Maní
Sabor:  Cacao, Suave, Maní 
Presentación: Frasco de vidrio  x 113 gr
Color: Marrón Oscuro
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Crema de Cacao y Maní
Cocoa and Peanut Cream

113 Gr $ 8.000 =

Made from totally natural and nutritious honey and peanuts 
cocoa, an ideal companion.
Smell: Chocolate, Peanuts
Flavor: Cocoa, Mild, Peanut
Presentation: Glass bottle x 113 gr
Color: Dark Brown



Finca Santa Ana – Vereda la Plazuela - Santander – Colombia

315 243 3281 – 318 369 7667
Instagram.com / Facebook.com / cakaorioblack


