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Carta de Servicios

Servicio de Comedor Industrial
Eventos Empresariales

Box Lunch

Coffe break
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Comedor Industrial

Nos adaptamos a las diversas necesidad de cada empresa, por lo que ofrecemos
dos modalidades de servicio:

Preparacion de los alimentos en
nuestras instalaciones, y el servicio en
las instalaciones del cliente.

Preparacion de los alimentos y servicio
en las instalaciones del cliente.

Contamos con menu

ciclico a 10 semanas.

Mas de 150 platillos
principales

Recorrido gastronémico por la
republica mexicana.

Instalamos sistema
biométrico para
control de boletaje

iConstantemente
preparamos el sabor de México!
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Eventos Empresariales

sLanzamiento de nuevos productos
*lnauguraciones
*Noches Empresariales

«Aniversarios P r e f'_ /‘ "Nr—i

*Dia de la familia : -—
Fiestas de fin de afio . g+ % ¢ Box-LunchiF™ ,
Fiestas patrias A LA Al

*Simposios
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Capital Humano y Organigrama

Nuestro
cuentan

conocimientos y la
aplicacion del distintivo
“‘H”.  Periddicamente,
ocupamos  en

nos
capacitarnos.

con los

personal,

Direccion Géneral y

Administracion
Lic. Laura_O. Noriega S.

Contador———— -
C.P. Juan M. Heredia F. | Nutriologo
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Gerencia de
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maceén
VS
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Jefe de cocina Jefe de cocina
E————
v
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N Jefe'de cocina
Catering
— —

Gerencia de Ventas,
atencion a clientes.

Tenemos
amplia
experiencia
en el ramo
comedores
industriales,
gastronémico
y eventos
empresariales
a grandes
niveles
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Algunos Clientes Satisfechos

IR DEni AN [GHO) (avcta
I' qnlc MATERIAL PARA INSTALACIONES ‘L PROYECTOSa. mls-;,!t!m(s:

~~  GrupoVvivaeex DICONSA
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ANDROMACO
Bancomer
2 » A RONMOUNTAIN
m——— 'mm,,g,,r PolyOne.

ELDER‘* Centro de Tratamiento Documenta
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SPROCKET & GEAR, INC.




Certificaciones Sanitarias

Trabajamos bajo los estandares
del Distintivo H.
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Conocemos Yy aplicamos las
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Y | y Certificaciones 1SS09001
Comisiéon Federal para la Proteccion Co ntamos con AV|SO

contra Riesgos Sanitarios

Profeceion es salud Sanitario, conforme la

, ley lo marca.
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Instituto de Salud del
Estado de México

.
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IMSS

Todo nuestro personal
esta dado de alta en el
IMSS



Pongase en Contacto

iComer @ un Placer!
La buena alimentacion consiste en comer de
tede, pere ne de cualguier mede.
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Estamos a sus ordenes.
Teléfono (722) 249 7381
® 722 131 4545, 722 169 7928
fiestacafe@prodigy.net.mx;
laura.noriega@fiestacafe.com.mx
0 ventas @fiestacafe.com.mx

https://www.facebook.com/Comedorfiestacafe/
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