
Somos PESCAGRO S.A, una compañía

orgullosamente ecuatoriana, productora

y exportadora de alimentos agrícolas.

We are PESCAGRO S.A, a proudly

ecuadorian company, producers and

exportes of agricultural food.

RAÍCES/ROOTS
MALANGA
Tubérculo, poderoso alimento con excelentes cualidades

nutricionales y curativas, de forma alargada, piel fibrosa, con

pulpa blanca o purpura (lila).

jtomala@pescagrosa.com

+593 990741505

Tubercle, powerful food with excellent nutritional and healing

qualities, elongated, fibrous skin, with white or purple (lilac)

pulp.

http://www.pescagrosa.com

Energía 469 kj / 112kcal

Proteína 1.5 g

Carbohidratos 24.46 g

Fibra 4.1g

Azúcar 0.4 g

Grasa 0.2 g

Grasa Saturada 0.041g

Grasa Poliinsaturada 0.086g

Grasa Monoisaturada 0.016g

Colesterol 0.mg

Sodio 11mg

Potasio 591mg 

COMPOSICIÓN NUTRICIONAL (100gr)



jtomala@pescagrosa.com

+593 990741505http://www.pescagrosa.com

MALANGA
(XANTHOSOMA SAGITTIFOLIUM)

FICHA TÉCNICA DEL 

PRODUCTO:

NOMBRE DEL PRODUCTO / 

NAME OF PRODUCT

DESCRIPCIÓN DEL 

PRODUCTO / DESCRIPTION

LUGAR DE PRODUCCION 

/PRODUCTION LOCATION

Tiamina / Thiamin 0,12

Riboflavina / Riboflavin 0,02

Vitamina C / Vitamin C 6

Hierro / Iron 0,9

Proteína / Protein  1,7 to 2,5% 1,7

Carbohidratos / Carbohydrate 23,8

Medio ambiente / Environment
Sin presencia de sol / No-

sun

Refrigeración / Refrigeration 6+-2⁰C

Congelado / Frozen IQF

FORMULACIÓN / PRODUCT 

COMPOSITION

VIDA UTIL DEL PRODUCTO / 

PRODUCT LIFETIME

INSTRUCCIONES DE 

CONSUMO / CONSUMPTION 

INSTRUCTIONS

COMPOSICION 

NUTRICIONAL / NUTRITION 

FACTS

45 días en refrigeración / 45 days in refrigeration

Una vez pelada consumir de inmediato para evitar oxidación / Once peeled should be consumed 

immediately to avoid oxidation.

Color: Blanco o ligeramente rosado característica de la malanga lila. / Colour: White or slightly 

pink characteristic of lilac malanga.

Aroma: Inoloro / Scent: Odorless

Sabor: Característico de tubérculo fresco / Taste: Characteristic of fresh tubercle.

Consistencia: Seca por la presencia abundante de carbohidratos / Consistency: Dry for the 

abundant presence of carbohydrates.

PRESENTACION Y 

EMPAQUES COMERCIALES / 

PACKAGING AND 

PRESENTATION

Caja de cartón con capacidad para 35 lbs netas / Cardboard box capacity for 35 net 

pounds (15.88 kg)

Además gran contenido de fibra y calorías para los días fríos / High content of fiber and calories 

for cold days.

Materia prima MALANGA / Raw material MALANGA

CARACTERISTICAS 

ORGANOLEPTICAS / 

ORGANOLEPTIC 

CHARACTERISTICS

TIPO DE CONSERVACION / 

CONSERVATION

MALANGA BLANCA Y LILA (Xnathosoma sagittilifolium)

La malanga es un cormo cuya parte comestible es la pulpa, desechando únicamente la cáscara se 

clasifica en blanca y lila, con características culinarias similares y con la única diferencia de color.

Malanga is a cormo which consumable is pulp, disposing the skin, it is classified into white and 

lilac, with similar culinary characteristics with the only difference being its color.

Provincia de Orellana, Cantón La Joya de los Sachas

- Malanga Premium: cormos de pulpa blanca, grandes con un peso = o > a 1Lb (35 a 40

Unidades por Caja) / Premium Malanga: white pulp cormo, big with a weight = or > to 1 Pound

(35 to 40 units per cardboard box)

- Malanga Large: Cormos de pulpa blanca, grandes con un peso > a 1/2lb (40 a 48 unidades

por caja) / Large Malanga: white pulp cormo, big with a weight > to 1/2 Pound (40 to 48 units

per cardboard box)

- Malanga Segunda: Cormos de pulpa blanca, medianos con un peso de 1/2lb (55 a 60

unidades por caja) / Malanga Segunda: white pulp cormo, medium with a weight of 1/2 Pound

(55 to 60 units per cardboard box)

- Malanga Lila: Cormos de color lila desde ½ libra en adelante, en este caso no hay

diferenciación / Lilac Malanga: lilac pulp cormo from 1/2 pound and up, in this type the is no

differentiation.


