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SANATUS es una innovadora industria de tecnología de alimentos e

ingredientes.

Nuestro objetivo es ofrecer productos que promuevan la salud y el
bienestar, posibilitando el cambio en los hábitos alimentarios de la población en
general, apuntando a la reducción y / o eliminación de sodio, azúcares,
colorantes, conservantes, calorías y grasas en los alimentos, proporcionando
sabor y calidad de vida para nuestros consumidores, que cumple con las
determinaciones de la Organización Mundial de la Salud - OMS.

Las personas están cada vez más preocupadas por la salud, el bienestar y la

calidad de vida. Como resultado, muchas empresas que comprenden el concepto y

anticipan un cambio en las actitudes de los consumidores son cada vez más

prominentes en el mercado.

NUESTROS PRODUCTOS Y BENEFICIOS
• Producto con poco o ningún residuo amargo o metálico;

• No contiene gluten;

• No contiene colorantes ni alérgenos;

• Reducción significativa de sodio;

• No cambia el sabor de la comida final;

• No cambia la maquinabilidad del proceso de producción;

• Se puede mezclar en la cantidad deseada con cloruro de sodio;

• Se puede crear una línea / combinación de productos con un atractivo saludable
que permita obtener mejores ganancias;

• Productos sin mayores impactos de costos en el proceso de producción;

• Sinergia con otros ingredientes en formulaciones;

• Excelente estabilidad a bajas o altas temperaturas (productos cárnicos,
embutidos, etc.);

• Cumple con la resolución de la OMS;

• La industria que utiliza Salnatus en su producto puede cumplir con el acuerdo
entre el gobierno federal y la industria alimentaria en materia de reducción de
sodio.
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Edulcorante sin azúcar

El Edulcorante, Docenatus es un ingrediente para endulzar
alimentos, que contiene eritritol, sin azúcares añadidos y puede
sustituir hasta el 100% del azúcar común o sacarosa.

Docenatus tiene una excelente sinergia y se puede mezclar con
azúcar común en cualquier proporción.

Con una excelente estabilidad térmica de PH a bajas o altas
temperaturas, también se puede utilizar en hornos y estufas.

250g 400g

Sin fructosa; 
Sin sacarosa; 
Cero calorías;

+ SALUD + 
SABOR



100g 250g

Salnatus Premium es un ingrediente de salazón para
alimentos, que contiene cloruro de potasio, con la adición de cloruro
de NaCl al 25% (sal de mesa).

Salnatus Premium 75% menos sodio tiene una excelente
sinergia con NaCl. Con una excelente estabilidad de pH a bajas o
altas temperaturas, también se puede utilizar en hornos y estufas.

Ideal para quienes quieren reducir el sodio en sus recetas.

100g 250g

SALNATUS PREMIUM CERO SODIO
Salazón sodio cero

Salnatus Premium es un ingrediente de salazón para 
alimentos, que contiene cloruro de potasio, sin la adición de cloruro 
de sodio y puede reemplazar hasta el 100% de NaCl (sal de mesa).

Salnatus Premium tiene una excelente estabilidad de pH a 
bajas o altas temperaturas, y también se puede utilizar en hornos y 
estufas.

Ideal para quienes quieren eliminar el sodio de sus recetas.

SALNATUS PREMIUM 75% MENOS SODIO
Salgante 75% Menos Sódio

Toda la línea Salnatus con:

Contenido de sodio muy 

bajo; Sin preservativos; 

Sin tintes;

Sin gluten;

Libre de alérgenos.

+ SALUD + SABOR
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100g 250g

Salnatus es un salador de alimentos, ligeramente
condimentado con hierbas, que contiene cloruro de potasio con una
reducción del 75% en NaCl.

Salnatus Gourmet 75% menos sodio tiene una excelente
sinergia con NaCl. Con una excelente estabilidad de pH a bajas o
altas temperaturas, también se puede utilizar en hornos y estufas.

Ideal para quienes quieren reducir el sodio en sus recetas.

100g 250g

SALNATUS GOURMET CERO SODIO
Salazón Gourmet Cero Sodio

Salnatus Gourmet Zero Sodium es un ingrediente de salazón
para alimentos, ligeramente condimentado con hierbas, que contiene
cloruro de potasio, sin la adición de cloruro de sodio y puede
reemplazar hasta el 100% de NaCl (sal de mesa).

La salazón Salnatus Zero Sodium tiene una excelente
estabilidad de pH a bajas o altas temperaturas, y también se puede
utilizar en hornos y estufas.

Ideal para quienes quieren eliminar el sodio de sus recetas.

SALNATUS GOURMET 75% MENOS SÓDIO
Salazón Gourmet 75% Menos Sodio
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Toda la línea Salnatus con:

Contenido Cero sodio 

Sin preservativos; Sin 

tintes;

Sin gluten;

Libre de alérgenos.

+ SALUD + SABOR



Toda la línea de Farofas

con:

Contenido de sodio muy 

bajo; 

Sin preservativos; Sin tintes;

Sin gluten;

Libre de alérgenos.

+ SALUD + SABOR

FAROFAS GOURMET
Sendo a FAROFA um prato brasileiríssimo com aceitação quase

unânime em todas as classes, a Sanatus desenvolveu uma linha de
Farofas Gourmet, oferecendosabor, saúdee muita crocância.

320g

FAROFA DE YUCA
TRADICIONAL

320g

FAROFA DE YUCA
PICANTE

320g 320g

FAROFA DE MAÍZ 
TRADICIONAL

FAROFA DE MAÍZ
PICANTE

Ofrecemos a nuestro consumidor Migas de Yuca Gourmet
tanto en su versión tradicional como picante, muy sabrosa y
crujiente, aportando más sabor y salud y con muy bajo contenido en
sodio.

Elaborado a partir de harina de maíz triturada, aporta un extra
crujiente y ligero al paladar.

Y pensando en los amantes de la pimienta, tenemos la versión
picante que no te puedes perder en tu mesa. Ambos excelentes para
acompañar tu plato favorito.
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HARINA BRASILEIRÍSSIMA

LA HARINA BRASILEIRÍSSIMA es un componente esencial en la 

dieta de la población brasileña. Con eso en mente, Sanatus preparó 

una Harina Crujiente, Tostada, Enmantecada y sazonada con 

Salnatus 75% Menos Sodio.

Perfecto para acompañar tus platos más elaborados.

320g

¡Transforma tus comidas en agradables 
momentos con sabor y salud!
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Toda la línea de Farofas

con:

Contenido de sodio muy 

bajo; 

Sin preservativos; Sin tintes;

Sin gluten;

Libre de alérgenos.

+ SALUD + SABOR

Todos nuestros productos se envasan en cajas de 12 unidades



International  +55 49 98916 5206 

Sales rafael@atrade.net.br


